living | dining
Vorspeise
Vitello tonnato living & dining | Steinofenbaguette
Vorspeisenvariation ab 4 Personen perfekt zum Teilen
5 gegrillte Garnelen | Krautersud | Steinofenbaguette
Handkas | Musik | Bauernbrot

Marinierte Oliven | Manchego | Aioli | Steinofenbaguette

Salat
Salatmix | Rohkost | Tomaten | Saatenmix
Dressing: Limetten-Joghurt-Dressing / Balsamicodressing / Essig & Ol

Toppings
5 gegrillte Garnelen

gebratene Hahnchenbrust
Crispy Chicken
gebratene Champignons
5 kleine Falafelballchen

Bowl

Kichererbsenbowl

Edamame | Kichererbsen | SiiBkartoffel | Rostzwiebeln |
Quinoa & Basmatireis | Wildkrauter | Curry-Sesam-Sauce

Toppings

5 gegrillte Garnelen
gebratene Hahnchenbrust
Crispy Chicken
gebratene Champignons
5 kleine Falafelballchen

Burger
L&D Burger

Dry Aged Beef Patty rosa gebraten | Cheddar | Wildkrauter | Bacon | Schmorzwiebel |
Essiggurke | BBQ SoBe

L&D Burger Veggie
Falafel Patty | Wildkrauter | Avocadocreme | Tomate |
Parmesan | Rote Zwiebel

Beilagen: Beilagensalat
Homestyle Fries
SiiBkartoffelpommes

Als Dip zu den Burgern mit Pommes servieren wir standardmaBig
unsere hausgemachte Sauce Andalouse.
Bitte teilen Sie uns mit, wenn Sie alternativ Ketchup oder Mayonnaise wiinschen.
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Hauptgang | Steak & Short Ribs

Short Ribs vom Rind ca. 700 g mit Knochen |
Homestyle - Fries | Grillgemiise

Rumpsteak (250 g Rohgewicht)
Grillgemiise | Homestyle Fries | Cognac — Pfeffer — Sauce
Surf & Turf mit 5 gegrillten Garnelen

Rumpsteak (250 g Rohgewicht)
Blattsalat | Wildkrauter | Rohkost
Dressing: Limetten-Joghurt-Dressing / Balsamicodressing / Essig & Ol

Wolfsbarschfilet | Krustentiersauce |
Grillgemiise | Basmatireis

Hausgemachte Chicken Nuggets
mit Homestyle - Fries

Dessert
Schokoladenkuchen | Vanilleeis | VWaldbeeren

Tartufo Nocciola | Waldbeerenragout

Kennen Sie schon unser Obergeschof3?

Dort haben wir bis zu 50 Sitzplatze.

Bestens geeignet fiir Veranstaltungen jeglicher Art.
Sprechen Sie uns an.

Mittagstisch
Dienstag — Freitag 11:30 - 14:00 Uhr
4 Gerichte zur Wahl ab 11,00 € pro Gericht



